
CARTA

www.lajarra.es

Síguenos en Redes

Teléfono de Reservas

952 45 20 16
Móvil y Whatsapp de Reservas

633 19 01 37



Almejas Chirlas  10,50

Almejas Carril  14,50

Conchas Finas  S/M

Ostras  S/M

Gambas Blancas a la Plancha  19,50

Gambas al Pil Pil  10,50

Ensalada de Pimientos  9,00

Ensalada LaJarra  12,00

Ensalada de Aguacates  12,50

Ensalada de Tomate con Caballa  12,00

Tartar de Tomate con Anchoas  16,00

Tartar de Atún con Aguacate y Mango   22,50

Viera al Pil Pil   6€/uni.

Abrimos todos los días excepto los lunes

D E  C O Í N

ENTRANTES MARINOS Y VEGETALES



Calamares Fritos  15,00

Chipirones Fritos  13,50

Gambas Cristal con Huevo Curado  13,00

Croquetas de Pulpo  14,00

Adobo  13,00

Boquerones Fritos  12,00

Lomo de Lubina a la Plancha  17,00

Lomo de Corvina a la Plancha  19,00

Lomo de Dorada a la Plancha  15,50

Lomo de Rodaballo a la Plancha  17,50

Atún a la Plancha  S/M

Calamar Plancha  17,50

Lomo de Pargo a la Plancha  S/M

Lomo de Urta a la Plancha  S/M

Abrimos todos los días excepto los lunes

D E  C O Í N

Todas nuestras 
frituras son

SIN GLUTEN

NUESTROS FRITOS

NUESTROS PESCADOS

Acompañados de 
salteado de

verduras otoñal

Todos los pescados 
del día se pueden 

servir a la sal



Presa Ibérica  17,00

Entrecot de Ternera  19,50

Paella de Pescado y Mariscos  15,50 p.p.

Arroz Negro con Chipirones  17,00 p.p.

Paella de Presa con Setas y Espárragos  17,00 p.p.

Fingers de Pollo con Patatas    8,00

Tiramissú de Rosquete de Huevo    5,50

Tarta de Queso con Salsa de Frutos Rojos    5,50

Mousse de Chocolate Blanco y Fresa    5,50

Milhojas de nata    4,50

Mousse de trufa y virutas de chocolate     5,50

Abrimos todos los días excepto los lunes

D E  C O Í N

NUESTRAS CARNES

NUESTROS ARROCES

MENÚ INFANTIL

POSTRES

Acompañadas de 
nido de patatas y 

salteado de verduras

Paellas y arroces,
mínimo 2 personas



FRUTOS DE
CÁSCARA

GLUTEN CRUSTÁCEOS

APIO MOSTAZA ALTRAMUCES MOLUSCOSGRANOS DE
SÉSAMO

DIÓXIDO DE
AZUFRE Y
SULFITOS

HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS

Se informa a l@s Sres. y Sras. Clientes:
El pescado servido en este establecimiento para su consumo en crudo o 

prácticamente crudo, ha sido sometido a un proceso de congelación previa 
igual o inferior a -20º C al menos durante 24 hrs. en cumplimiento del

R.D. 1420/2006 de 1 de diciembre sobre la prevención de la parasitosis por 
Anisakis en productos de la pesca.

medidas de control de anisakis en pescado

alérgenos



RIOJAS 

Muriel crianza 2019   14      3
D.O. Rioja. Tempranillo    
    Muriel Reserva Fincas de la Villa 2017   17      3,5  
D.O. Rioja Ttempranillo    
    Viña Muriel Gran Reserva  2011  43   
D.O. Rioja . Garnacha    
    Conde de los Andes 2016   32   
D.O. Rioja Tempranillo    
    
TINTO MALAGA    
    Cortijo de los Aguilares 2016  17   
D.O. Sierras de Málaga Tempranillo    
    
RIBERAS    
    Valdecuriel 2018  18      4  
D.O. Ribera del Duero. Tempranillo Cosecha    
    Protos Roble 2021  18      3,5  
D.O. Ribera del Duero. Tempranillo Cosecha    
    Protoś 27 Cosecha 2019   29   
D.O. Ribera del Duero. Tempranillo    
    Emilio Moro 2019   32   
D.O, Ribera del Duero. Tempranillo Cosecha    
    Pago de Carraovejas 2020   46   
D.O. Ribera del Duero. Tempranillo    
    Tomás Postigo 3º Año 2019   43   
D.O. Ribera del Duero.
Tinto fino, Cabernet Sauvignon, Merlot y Marbec    
    Le Dix de los Vascos 2015   67   
D.O. Valle de Colchagua (Chile).
Cabernet Sauvignon

Secreto, Tinto de Autor   27 
D.O. Ribera del Duero 2019. Tempranillo  
  Matarromera Crianza  29 
D.O. Ribera del Duero. Tempranillo    

Abrimos todos los días excepto los lunes

D E  C O Í N

NUESTROS VINOS

PVP
Botellas

PVP
Copas



BLANCOS    
     
Muriel 2021  14      3  
D.O. Rioja. Viura    
    Muriel Reserva 2014   27   
D.O. Rioja. Viura    
    Conde de los Andes 2018  33   
D.O. Rioja. Viura    
    Cuarenta Vendimia 2021   16      3,5  
D.O. Rueda. Verdejo    
    Marqués de Riscal 2021  20   
D.O. Rueda. Verdejo    
    Pazo de Cilleiros 2021  18      3,5  
D.O. Rias Baixas. Albariño    
    Granbazán 2021   25   
D.O. Rias Baixas. Albariño    
    Charly Nicolle 2020  36   
D.O. Bourgogne-Chablis. Chardonay    
    
Jean-Claude Boisset 2020   40   
D.O. Bourgogne. Pinot Noir    
    
Enate 2021  19   
D.O. Somontano . Gewürztraminer    
    Marlborough Sounds 2021   33   
D.O. Marlborough (Nueva Zelanda) .
Sauvignon Blanco    
Georg Mosbacher 2020   28   
D.O. Forst (Alemania). Riesling
Cosme Palacio  26 
D.O. Rioja. Reserva de 2018
   Mar de Frades  27 
D.O. Rias Baixas. Albariño 2020   
      Martín Codax  21,50  
D.O. Rias Baixas. Albariño   
   El Zarzal 2020  23  
D.O. El Bierzo.Godello 100%.   
   
Aguadulce. Marqués de Villalúa  16  
D.O. Condado de Huelva. Zalema, Moscatel,
Pedro Ximénez, Listan de Huelva , Blanco semidulce       
    

Abrimos todos los días excepto los lunes

D E  C O Í N

NUESTROS VINOS

PVP
Botellas

PVP
Copas



ROSADOS    
    
Muriel Fincas de la Villa Rosado 2021  14      3  
D.O. Rioja. Tempranillo, Garnacha.    
    
Aire de Protos 2021  18   
D.O. Cigales. Tempranillo, Garnacha, Albillo,
Verdejo, Viure, Sauvignon Blanc, Syrah    

CAVAS Y CHAMPAGNES    
    
Cava Xenius Blanco Brut.   16      3  
D.O. Cava. Macabeo, Parellda, Xarel-lo    
    
Cava Xenius Rosado Brut.   16      3  
D.O. Cava. Trepat    
    
Champargne Paul Dangin
& Fils cuvée Carte Or Brut.  49   
D.O. Champagne.  Pinot Noir, Chardonnay

Champagne R. Faivre Ĺ Aguerrie.
Reserva Extra Brut.   62  
D.O. Champagne. Pinot Noir, Pinot Meunier,
Chardonnay, Vinos de Reserva Meunier 2015 y 2017

Juvé & Camps. Brut Nature Gran Reserva.  28
D.O. Cava. Macabeo,Parellada, Xarel-lo        
    

Abrimos todos los días excepto los lunes

D E  C O Í N

NUESTROS VINOS

PVP
Botellas

PVP
Copas


